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L’Auberge Normande

I Repas des fétes de fin d'année, Réveillon de Noél 24 et 25 décembre
midi et soir et 1 janvier 2026
Menu a 50€

Mise en bouche

ENTREES

Foie gras mi-cuit maison, gelée au vin doux et fleur de sel
+ Pain d’épices toasté et compotée de poires
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o ).% Ravioles de Homard, Bisque de Gambas et herbes fraiches
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' PLATS

Filet de bar roti, risotto crémeux au Champagne, émulsion langoustines et lait de *
CoCo
Ou
Supréme de chapon farci aux morilles, purée de céleri vanillée
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FROMAGES

Plateau de fromages de nos régions
Ou
Quéton d’Isigny-sur-Mer a la truffe noire .

DESSERTS .

Biche “neige dorée”
mousse vanille, coeur caramel et biscuit praliné
Ou
Pavlova revisitée pistache, chocolat blanc et framboise

Pensez a réserver au 02 33 42 28 28

Tous nos plats sont disponibles en vente a emporter -20% >

L’Auberge Normande
11c boulevard de Verdun 50500 Carentan _ e . .
Malil : auberge-normande@wanadoo.fr
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